07214007 szamu Halfeldolgoz6 megnevezésii
szakképesités megszerzésére iranyul6 szakmai képzéseket megalapozo
programkovetelmény

1. A programkdivetelmény, illetve az ennek alapjan szervezheto szakmai képzés

1.1 Megnevezése: Halfeldolgozé
1.2 Agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.3 Besorolasa a képzési teriiletek egységes osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod alap-
jén: 0721

2. A programkévetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezhetd szakképe-
sités

2.1  Megnevezése: Halfeldolgozo

2.2 Szintjének besorolasa
2.2.1 Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer (EKKR) szerint: 4
2.2.2 A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) szerint: 4

2.2.3 A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: -

3. A programkdvetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezheto szakképe-
sités és az azzal betolthet6 munkakor vagy végezheté tevékenység kapcsolata, osszefiig-
gése:

3.1 A szakmai képzéshez kapcsoldddan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges kompeten-
ciakkal szakmajegyzékben szerepld szakma korébe vonhaté munkateriilet, tevékenység
vagy munkakor magasabb szinten gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés szakmajegyzékben
szerepld szakma képzési és kimeneti kovetelményeiben meg nem hatarozott specidlis
szakmai ismeretek és szakmai készségek megszerzésére iranyul.

3.2 A szakmai képzéshez kapcsoldddan megszerezhetd szakképesités jogszabalyban meghata-
rozott képesitési kovetelmény munkakor betoltéséhez vagy tevékenység folytatasahoz.

A képesitési kovetelményt el6iro jogszabaly:

4. A programkovetelmény alapjian szervezhet6é szakmai képzéshez kapcsolodéan megsze-
rezheté szakképesitéssel ellathato legjellemzébb munkateriilet, tevékenység vagy mun-
kakor leirasa:

A halfeldolgoz6 ismeri a halaszati termékek atvételének miiveleteit, jogszabalyi eldirdsait, az
atvételre vonatkoz6 élelmiszerbiztonsagi eldirdsokat. Tisztdban van a hazai ¢€s kiilfoldi édesvizi,
tengeri halfajok egyéb halédszati termékek termékcsoportjaival, a halak anatomiai felépitésével.
Képes felismerni a halak és egyéb halaszati termékek romlasi folyamataira jellemzd érzékszervi
elvaltozasokat és tudasat alkalmazva képes megel6zni a kedvezdtlen folyamatok kialakulésat.
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Technoldgiai, higiéniai és munkabiztonsagi ismereteit felhasznéalva képes végrehajtani az €16 hal
szakszer(i atvételét, vagasat, tisztitasat, a tisztitott hal testek tovabbi feldolgozasat. Az élelmisze-
rek tartositasa témakorben szerzett ismereteit alkalmazva elvégzi az egész, illetve darabolt hal
testek, halszeletek, filék termékre jellemz6 tartositasat. Munkaja soran szakszeriien, a munkabiz-
tonsagi eldirdsokat betartva lizemelteti a technologiai gépeket, berendezéseket. Torvényi eldira-
sokat figyelembe véve kezeli a technologia tevékenységek soran keletkezett hulladékokat.

5. A programkovetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezheté szakképe-
sitéshez sziikséges képzési tartalom szabadalmi vagy szerzdi jogi oltalom alatti allasa:

5.1 Szabadalmi vagy szerzdi jogi oltalom alatt 4ll: -

5.1.1 Az oltalom tipusanak megjeldlése: -
5.1.2  Nyilvantart6 hatdsag: -
5.1.3  Azonositd vagy nyilvantartasba vételi szdma: -

6. A programkovetelmény alapjin szervezheté szakmai képzés megkezdéséhez sziikséges
bemeneti feltételek:

6.1 Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség

6.2 Szakmai eloképzettség: nem sziikséges

6.3 Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmény: sziikséges

6.4 Szakmai gyakorlat teriilete és id6tartama: nem sziikséges

7. A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzés elvégzéséhez sziikséges fog-
lalkozasok minimalis és maximalis oraszaima (Amennyiben a programkoévetelmény mo-
dulszerii felépitésii, a minimalis 6raszam a modulonként meghatarozott minimalis, a
maximalis 0raszam a modulonként meghatarozott maximalis oraszamok osszege):

7.1 Minimalis oraszam: 250

7.2 Maximalis oraszam: 300

8. A szakmai kovetelmények leirasa:

8.1 Nem modulszeri felépités esetén:

Készségek, képessé-
gek

Ismeretek

Elvart viselkedésmo-
dok, attitiidok

Onallésag és felelds-
ség mértéke

Az élelmiszerbizton-
sagi és higiéniai eld-
irasokat figyelembe
véve elvégzi az €16,
elohiitott, fagyasztott
halészati alapanyagok
atvételét. A miivelet
soran ellendrzi a hala-
szati termékek szalli-

Ismeri az édesvizi
(hazai és kiilfoldi) és a
tengeri haléaszati alap-

anyagok csoportjait.
Tudja az élelmiszer-
biztonsagi rendszerek
¢s jogszabalyok hala-
szati termékek atvéte-
lére vonatkoz6 eldira-

Torekszik a pontos
higiénikus, biztonsa-
gos munkavégzésre.
A tevékenységek so-
ran feleldsségteljes,
nyugodt magatartast

tantsit, hogy minima-
lisra csokkentse a
munkabalesetek koc-

A munkahelyén ér-
vényben levé mind-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek eldirasai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, 1SO)
Munkaja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
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tasi €s mindségbizto-
sitasi dokumentacio-
jat, mindségét. Az

atvételi paramétereket

rogziti a mindségbiz-
tositasi,

nyomonkovetési rend-
szerbe.

sait, paramétereit.
Tisztdban van a halak
¢€s egyéb halaszati
termékek romlési fo-
lyamataival, és a rom-
lasi folyamatok kiala-
kulésat késleltetd mii-
veletekkel. Ismeria
romlasi folyamatokkal
fellépo érzékszervi
elvaltozasokat.

kazatat. Elkotelezett a
JO mindségt, bizton-
sagos ¢lelmiszerek
eldallitasa irant.

kabiztonsagi eldiraso-
kat.
Felelosséget vallal
sajat munkéjaért.

Végrehajtja az ¢é16-
hal atvételét. Ellenérzi
a szallitasi dokumen-
taciokat. Rogziti a
dokumentécion sze-
repl6 adatokat az
adatszolgaltatasi és-
nyomonkdvetési rend-
szerben.

Ismeri az ¢l6hal atvé-
telének jogszabalyi,
¢lelmiszerbiztonsagi
eldirdsait. Tisztaban
van az ¢léallat szalli-

tas, atvétel allatvé-
delmi eldirasaival.
Ismeri a vagoallat
halfajokat, halak szer-
vezeti felépitését.
Tudja alkalmazni az

¢ldallat atvétel soran a
munkabiztonsagi és
higiéniai eldirdsokat.

A munkavégzés soran
kelld figyelmet fordit
a jogszabalyi eldira-
sok maradéktalan be-
tartasara. Nyugodt,
megfontolt magatarta-
saval csokkenti a
munkabalesetek ki-
alakulasanak kockaza-
tat. Elkotelezett a ki-
val6é mindségi hala-
szati termékek eloalli-
tasa irant.

A munkahelyén ér-
vényben levd mind-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek eldirdsai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, 1SO)
Munkaja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
kabiztonsagi eldiraso-
kat. Felel6sséget val-
lal sajat munkédjéaért.

Elveégzi az ¢éldallatok
vagas eldtti pihenteté-
sének miiveleteit.

Tisztaban van a vagas
el6tti pihentetés mii-
veletének Iépéseivel,
illetve a pihentetés
vagoallatokra €s hus-
mindségre gyakorolt
hatasaival. Ismeri az
€16 allat élve tarolasa-
hoz sziikséges para-
métereket, illetve a
kritikus helyzetekben
szlikséges helyesbitd
eljarasokat.

A munkavégzés soran
kell6 figyelmet fordit
a jogszabalyi eldira-
sok maradéktalan be-
tartdsara. Nyugodt,
megfontolt magatarta-
saval csokkenti a
munkabalesetek ki-
alakulasanak kockaza-
tat. Elkotelezett a ki-
valo mindségl halé-
szati termékek eldalli-
tasa irant.

A munkahelyén ér-
vényben levd mind-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek eldirasai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, 1SO)
Munkaja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
kabiztonsagi eldiraso-
kat.
Felelésséget vallal
sajat munkdjaért.

Higiéniai és munka-

biztonsagi, allatjoléti
szempontokat figye-
lembe véve elvégzi az

¢ldallatok kabitasat.

Ismeri az él6allatok
kabitasi modjait, kabi-
tasi paramétereket a
kabitasi hibakat. Tisz-
taban van a kabitas,
higiéniai, munkabiz-
tonsagi, allatvédelmi
eldirasaival. Ismeri a
kabitas hismindségre
gyakorolt hatasat.
Ismeri a kabitas soran
alkalmazott gépek,

A munkavégzés soran
kelld figyelmet fordit
a jogszabalyi el6ira-
sok maradéktalan be-
tartasara. Nyugodt,
megfontolt magatarta-
saval csokkenti a
munkabalesetek ki-
alakulasanak kockaza-
tat. Elkotelezett a ki-
valé mindségii hala-
szati termékek eldalli-

A munkahelyén ér-
vényben levé mind-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek eldirdsai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, 1SO)
Munkaja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
kabiztonsagi eldiraso-
kat.
Felelosséget vallal
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berendezések miko-
dési elvét, munkabiz-
tonsagi eloirasait.

tasa irant. Torekszik a
vagastechnologiai
muveletek szakszert,
higiénikus, biztonsa-
gos végrehajtasara.

sajat munkajaért.

Higiéniai és munka-
biztonsagi és kornye-
zetvédelmi szempon-
tokat figyelembe véve
végrehajtja az allatok

elvéreztetését.

Ismeri a vagoallat
halfajokat és a halak
szervezeti felépitését.
Tisztaban van a halak

elvéreztetésének szak-
szer(i miiveletével.

Tudatédban van az
elvéreztetés technold-
giai jelentdségével az

elvéreztetés hatékony-
sadganak a husmin6-
ségre gyakorolt hata-
saval. Ismeri az elvé-
reztetés higiéniai és
munkabiztonsagi és

kornyezetvédelmi
elbirasait.

Torekszik a vagas-
technoldgiai mivele-
tek szakszer(, higié-

nikus, biztonsagos

végrehajtasara.
Viselkedése felelds-
ségteljes, mellyel
csokkenti a gondat-
lansagbol bekovetke-
z0 munkabalesetek
kialakulaséanak kocka-
zatat.

A munkahelyén ér-
vényben levé mind-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek eldirdsai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, 1SO)
Munkaja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
kabiztonsagi eldiraso-
kat.
Feleldsséget vallal
sajat munkajaért.

Higiéniai és munka-
biztonsagi €s kornye-
zetvédelmi szempon-
tokat figyelembe véve
végrehajtja az allatok
tisztitasat, zsigerelé-

sét.

Tajékozottsaga kiter-
jed a halak anatomiai
felépitésének ismere-
tére, szerveinek elhe-
lyezkedésére az allati
testen beliil. Ismeri a
halak tisztitasanak,
zsigerelésének tech-
nologiai milveleteit, a
zsigerelés higiéniai és
munkabiztonsagi,
kornyezetvédelmi
eldirdsait. Tisztdban
van a tisztitas, zsige-
relés szakszerii végre-
hajtasanak jelentdsé-
gével, a termék mind-
ségre gyakorolt hata-
saival. Ismeri a tiszti-
tas, zsigerelés soran
alkalmazott gépek,
berendezések miiko-
dési elvét, munkabiz-
tonsagi eldirdsait.

Torekszik a tisztitasi,
zsigerelési technolo-
giai miiveletek szak-
szer(, higiénikus, biz-
tonsagos végrehajta-
sara.
Viselkedése felelds-
ségteljes, mellyel
csokkenti a gondat-
lansagbol bekovetke-
z0 munkabalesetek
kialakulasadnak kocka-
zatat.

A legjobb mindségii
termék eldallitasa
érdekében munkajat
igyekszik szakszerlien
¢s precizen végrehaj-
tani.

A munkahelyén ér-
vényben levé mind-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek eldirdsai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, ISO)
Munkaja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
kabiztonsagi eldiraso-
kat.
Felelésséget vallal
sajat munkajaért.

A hasznositési igé-
nyeket figyelembe
véve darabolja, szele-
teli, filézi a hiitott

Osszességében ismeri
a halak szervezeti
felépitését, csontva-
zat, izomzatat. Ismeri

A legjobb mindségii
termek eldallitasa
érdekében munkdjat
igyekszik szakszertien

A munkahelyén ér-

vényben levé mind-

ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
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tisztitott zsigerelt alla-

tokat. A munkavégzés

soran betartja az ¢élel-
miszerbiztonsagi €s
személyi higiéniai,
valamint munkabiz-
tonsagi eldirasokat.

a darabolas, szelete-
1és, filézés muveleteit,
¢lelmiszerbiztonsagi,
higiéniai és munka-
biztonsagi eldirasait.
Tisztaban van a dara-
bolas, szeletelés, filé-
z¢s soran alkalmazott
gépek, berendezések
miukodési elvével,
munkabiztonsagi elo-
irasaival.

¢s precizen végrehaj-
tani. Elkotelezett a
kivalé mindségii hala-
szati termékek eloalli-
tasa irant. Torekszik a
darabolasi, szeletelési,
filézési miveletek
szakszert, higiénikus,
biztonsagos végrehaj-
tasara. Nyugodt, meg-
fontolt magatartasaval
csokkenti a munkaba-
lesetek kialakulasanak
kockazatat.

rendszerek eldirasai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, 1SO)
Munkdja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
kabiztonsagi eldiraso-
kat.
Feleldsséget vallal
sajat munkajaért.

Elvégzi a tisztitott,
darabolt, szeletelt,
filézett haldszati ter-
mékek betarolasat. A
munkavégzés sordn
betartja az élelmiszer-
biztonsagi és személyi
higiéniai, valamint
munkabiztonsagi eld-
irasokat.

Ismeri a szakszert
betarolas technologiai
paramétereit, miiveleti

1épéseit. Tudataban
van a betarolas higié-
niai kovetelményeivel
¢s a termékek frisses-
ségét biztosito eljara-
sokkal. Tisztaban van

a romlés érzékszervi
jellemzdivel, a romlé-
si folyamatok késlel-
tetésének lehetdségel-
vel. Ismeri a
tarolorekeszekre vo-
natkoz6 kovetelmé-
nyeket.

Elkotelezett a kivalo
mindségl halaszati
termékek el6allitasa
irant. Torekszik a ta-
rolasi muveletek szak-
szer(, higiénikus, biz-
tonsagos végrehajta-
sara. Nyugodt, meg-
fontolt magatartasaval
csokkenti a munkaba-
lesetek kialakulasanak
kockazatat.

A munkahelyén ér-
vényben levé mind-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek eldirasai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, ISO)
Munkdja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
kabiztonsagi eldiraso-
kat.
Feleldsséget vallal
sajat munkdjaért.

Higiéniai és munka-
biztonsagi és kornye-
zetvédelmi szempon-
tokat figyelembe véve
végrehajtja a csoma-

golas miiveletét.

Tisztaban van a hala-
szati termékek cso-
magolasa soran al-

kalmazhat6 csomago-

lasi eljarasokkal. Tu-
databan van a csoma-
golasi médok techno-
l6giai, higiéniai és
¢lelmiszerbiztonsagi
jelentéségével. Ismeri
az alkalmazhaté cso-
magoldanyagok tulaj-
donsagait, felhaszna-
lasuk kornyezetvé-
delmi elGirasait. Tisz-
taban van az élelmi-
szerek jelolésének
jogszabalyi elGirasai-
val. Ismeri a csoma-

Torekszik a csomago-
las technoldgiai mii-
veleteinek szakszert,
higiénikus, biztonsa-
gos végrehajtasara. A
legjobb mindségii
termek eldallitasa
érdekében munkajat
igyekszik szakszerlien
és precizen végrehaj-
tani. Elkotelezett a
kivalé mindségl hala-
szati termékek eldalli-
tasa irant.

A munkahelyén ér-
vényben levé miné-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek eldirasai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, 1SO)
Munkaja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
kabiztonsagi eldirdso-
kat.
Feleldsséget vallal
sajat munkajaért.
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golo gépek, berende-

zések mukodési elvét,
higiéniai és munka-

biztonsagi eldirasait.

A termékre jellemz6
tartositasi technologi-
ak ismeretében elvég-

zi a halészati termé-

kek tartositasat.

Ismeri a tartositasi
eljarasok, technologi-
ak alkalmazasanak
céljat, tartositasi mo-
dokat, a tartositas
¢lelmiszerbiztonsagra
¢és termékmindségre
gyakorolt hatasat.
Tisztaban van a tarto-
sitas soran alkalma-
zott technologiai pa-
raméterekkel, higiéni-
ai és ¢lelmiszerbizton-
sagi eldirasokkal. Is-
meri a tartdsitas soran
alkalmazott gépek,
berendezések miiko-
dési elvét, higiéniai és
munkabiztonsagi el-
irasait.

Torekszik a tartdsitasi
eljarasok miveletei-
nek szakszert, higié-

nikus, biztonsagos
végrehajtasara. A leg-
jobb mindségili termék
eldallitasa érdekében
munkajat igyekszik
szakszerlien és preci-
zen végrehajtani. El-
kotelezett a kivalo
mindségl halaszati
termékek eldallitasa
irant.

A munkahelyén ér-
vényben levé mind-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek eldirasai
alapjan végzi feladata-
it (HACCP, 1SO)
Munkdja soran betart-
ja a higiéniai és mun-
kabiztonsagi eldiraso-
kat.
Feleldsséget vallal
sajat munkdjaért.

Munkavégzése soran
alkalmazza az élelmi-
szerbiztonsagi rend-
szerek eldirasait.

Tisztaban van a GHP
¢s a GMP jelentésével
¢és fobb elemeivel.
Ismeri a HACCP-,
ISO-, ISF-rendszer
elemeit, alapjait. Tisz-
taban van a
nyomonkovethetdség
jelentéségével.

Elkotelezett a mind-
ségiranyitasi €s a
HACCP rendszer mii-
kodtetésében, a biz-
tonsagos ¢lelmiszerek
eloallitasa irant.

A munkahelyén ér-
vényben levé mind-
ségiranyitasi és élel-
miszerbiztonsagi
rendszerek alapjan
végzi feladatait
(HACCP, 1SO)

A technolégiai miive-
letek soran szakszeri-
en a biztonsagi eldira-
sokat figyelembe véve
mukaodteti a gépeket,
berendezéseket.

Tisztaban van a tech-
noldgia soran alkal-
mazott gépek beren-
dezések miikodési

elvével, a szakszeru

alkalmazasaval, mun-

kabiztonsagi eldirasa-

ival.

Torekszik a gépek,
berendezések szaksze-
rl, biztonsagos iize-
meltetésére.

A munkavégzés soran
onalloan és szaksze-
rlien lizemelteti a gé-

peket, berendezéseket.

Szakszeruen kezeli a
muveletek soran ke-
letkezett hulladékot.

Ismeri a hulladékke-

Zelés élelmiszerbiz-

tonsagi, jogszabalyi
el6irasait.

Elkotelezett a kdrnye-
zeti terhelés csokken-
tésére, a keletkezett
hulladékok mennyisé-
gének a minimalizala-
sara.

Az eldirasokat figye-

lembe véve Onalloan

és szakszerlien kezeli

a keletkezett hulladé-
kokat.

8.2 A szakmai képzés megszervezhetd kizarolag tavoktatasban: igen/nem
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9. A programkovetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezheté szakképe-
sités tarsadalmi-gazdasagi hasznosithatéosaganak bemutatiasa (munkaerdé-piaci relevan-
ciaja):

Napjainkban az egészséges taplalkozas jelentOségének felértékelddése €s a gasztronomia népsze-
riségének folyamatos novekedése erételjes keresletet generalt a halaszati termékek, az édesvizi
¢s a tengeri halak irant. Egyértelmii igény figyelheté meg, hogy ezeket a haldszati termékeket a
fogyasztok tisztitva, filézve, konyhakész allapotban, vagy konyhatechnikai miivelet nélkiil fo-
gyaszthaté allapotban szeretnék megvasarolni. A halaszati termékek iranti igény ndvekedése
sziikségessé tette halfeldolgozé szakemberek képzését. A halfeldolgozd szakember munkaja ki-
terjed a halak feldolgozasara, konyhakész termékek eldokészitésére, tartositott hal termékek (so-
zott, pacolt, flistolt) elallitasara.

A képesitd vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek €s a képesitd vizsga vizsgatevékenysé-
geinek részletes leirasa:

9.1 A képesitd vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek igazoldsardl a képz0 intézmény altal kiallitott tantisitvany.

Egy¢b feltételek:

9.2 Irasbeli vizsga
9.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése:
9.2.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:
9.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre alld iddtartam: perc
9.24 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesito vizsgan beliil: %
9.25 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

9.26 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd Osszes
pontszam legalabb %-at elérte.

9.3 Projektfeladat
9.3.1 Avizsgatevékenység megnevezése: Komplex halfeldolgozas vizsgatevékenység
9.3.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:
a) vizsgarész: KI6 hal feldolgozasa:

- El6 hal atvétele, é16 hal tarolas kovetelményeinek ismerete és alkalmazasa,
- Elo hal kabitasa, elvéreztetése,
- Tisztitas, zsigerelés,
- Hutés, tarolas,

- Hal kézi darabolasa, szeletelése, filézése,
- Szeletel, darabolt, filézett hal csomagolasa,

A fenti vizsgatevékenységekkel Osszefliggésben a vizsgazo a vizsgabizottsaggal szakmai beszél-
getést folytat.

A vizsgarészhez kapcsolodo szakmai beszélgetés idOtartama: 10 perc
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b) vizsgarész: Tartosito eljaras:

- Hal tartdsitasa a vizsgabizottsag altal meghatarozott tételsor, vagy szempont-
rendszer alapjan.

A fenti vizsgatevékenységekkel 6sszefliggésben a vizsgazo a vizsgabizottsaggal szakmai beszél-
getést folytat.

A vizsgarészhez kapcsolodo szakmai beszélgetés idétartama: 10 perc

9.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 180 perc
9.34 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 100 %

9.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

a) vizsgarész:

Az adott technologiai miiveletek szakszer(i, pontos végrehajtasa (50%)

A munkavégzéshez sziikséges eszkdzok/gépek/berendezések szakszerli hasznélata (25%)
A munka- kornyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)
A gyartasi miiveletek és folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)

A vizsgarész aranya a vizsgatevékenységen beliil: 60 %

b) vizsgarész:

Az adott technologiai miiveletek szakszerii, pontos végrehajtasa (50%)

A munkavégzéshez sziikséges eszkozok/gépek/berendezések szakszerli hasznélata (25%)
A munka- kornyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)
A gyartasi miiveletek és folyamatok ismerete, szakmai nyelvhasznalat (10%)

A vizsgarész aranya a vizsgatevékenységen beliil: 40 %

9.3.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd Osszes
pontszam legaldbb 51 %-at elérte.

9.4 A vizsgatevékenységek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek:

A projektvizsgahoz a szakiranyu oktatasnak megfelelé végzettséggel rendelkez6 személy, aki
elokésziti a projektfeladatok elkészitéséhez sziikséges feltételeket, a képesitd vizsgdhoz sziiksé-
ges gépeket, a berendezések mitkodéséért felelds, kézremitkddik az esetlegesen felmertilt techni-
kai problémak elharitasaban, gondoskodik a balesetmentes munkavégzésrol.

A vizsgatevékenységek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek:

- Meérleg a hozzatartozo periférias eszkdzokkel

- Szamitogeépek a sziikséges tartozékokkal és programokkal

- Egyéni munkaeszk6zok (fendacél, kés)

- Egyéni védbéeszkozok és berendezések

- Anyagmozgato berendezések, magaspalyak

- Vagas berendezései: kabitoberendezések, véreztetés berendezései, tisztitas berendezései
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- Zsigerel6 berendezések

- Munkaasztalok

- Htd, fagyasztd berendezések

- Pacoloberendezések

- Halfiistol6 berendezések

- Csomagoldberendezések

- Tisztitas, fertotlenités eszkozei

- Hulladékkezelés eszkdzei

- Technolégiai jég eldallitasanak és tarolasanak berendezései, eszkdzei

9.5 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specialis esetei, modja, €s feltételei:

9.6 A képesité vizsgan hasznalhaté segédeszkdzokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo
részletes szabalyok:

9.7 A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidpontjaira, a vizsgaidszakokra
vonatkozo6 sajatos feltételek:

10. A szakmai képzés megszervezéséhez kapcsolodo kiilonos, egyedi, specialis feltételek
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