07213019 szamu Baromfiipari-feldolgozé megnevezésii
szakképesités megszerzésére iranyulo szakmai képzéseket megalapozo
programkovetelmény

1. A programkovetelmény, illetve az ennek alapjan szervezhet6 szakmai képzés

1.1 Megnevezése: Baromfiipari-feldolgozo
1.2 Agazat megnevezése: Elelmiszeripar

1.3 Besorolasa a képzési teriiletek egységes osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod alap-
jén: 0721

2. A programkovetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhet6 szakké-
pesités

2.1  Megnevezése: Baromfiipari-feldolgozé

2.2 Szintjének besorolasa
2.21 Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer (EKKR) szerint: 3
2.2.2 A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) szerint: 3

2.2.3 A Digitélis Kompetencia Keretrendszer szerint: 3

3. A programkovetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezheté szakké-
pesités és az azzal betoltheté6 munkakor vagy végezheto tevékenység kapcsolata, ossze-
fiiggése:

3.1 A szakmai képzéshez kapcsoldoddan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges kompe-
tenciakkal szakmajegyzékben szereplo szakma korébe vonhaté munkateriilet, tevékeny-
ség vagy munkakor magasabb szinten gyakorolhatd, vaqy a szakmai képzés szakmajegy-
zékben szerepld szakma képzési €s kimeneti kdvetelményeiben meg nem hatarozott spe-

cialis szakmai ismeretek és szakmai készségek megszerzésére iranvul.

3.2 A szakmai képzéshez kapcsoloddan megszerezhetd szakképesités jogszabalyban megha-
tarozott képesitési kovetelmény munkakor betdltéséhez vagy tevékenység folytatasdhoz.

A képesitési kovetelmeényt eldird jogszabaly: -

4. A programkovetelmény alapjan szervezhetoé szakmai képzéshez kapcsolodéan megsze-
rezheto szakképesitéssel ellathato legjellemzobb munkateriilet, tevékenység vagy mun-
kakor leirasa:

A baromfiipari-feldolgozo ismeri az €16 baromfi atvételének miiveleteit, jogszabalyi eldirasait,
az atvételre vonatkozo élelmiszerbiztonsagi eldirdsokat.
Tisztaban van a baromfi anatomiai felépitésével.
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Technoldgiai, higiéniai és munkabiztonsagi ismereteit felhasznalva képes végrehajtani az ¢16
baromfi szakszer(i vagasat, tisztitasat, zsigerelését, a tisztitott és kizsigerelt testek tovabbi el-
sOdleges- és tovabbfeldolgozasat.

A vagasi termékbdl nyers, félkész vagy készterméket allit eld.

Baromfifeldolgozasi alapmiiveleteket végez, alapanyagokat, félkész és késztermékeket oszta-
lyoz, tisztit, aprit, kever, tartosit, mozgat és csomagol.

Felismeri a csomagoldanyagokat, és a jogszabalyi eldirasoknak megfeleléen hasznalja azokat.
Felismeri a husok romlasi folyamataira jellemz6 érzékszervi elvaltozasokat, és tudasat alkal-
mazva képes megeldzni a kedvezdtlen folyamatok kialakulasat.

Az élelmiszerek tartositasa témakorben szerzett ismereteit alkalmazva elvégzi az egész, a dara-
bolt testek, valamint a tovabbfeldolgozott termékre jellemzé tartositasat.

Munkéja soran szakszertien, a munkabiztonsagi eléirasokat betartva eldkésziti, szakszerien
iizemelteti a technologiai gépeket, berendezéseket, és tisztan tartja azokat.

Hasznalja a termelési adatok nyilvantartasahoz sziikséges szoftvereket.

Munkajat a gazdasagossagi elvek, mindségbiztositasi, élelmiszerhigiéniai és technologiai, tliz-
munka-, allat-, energia-, kornyezetvédelmi és egyéb vonatkozo elbirasok betartasaval végzi.
Torvényi eldirasokat figyelembe véve kezeli a technoldogia tevékenységek sordn keletkezett
hulladékokat.

5. A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzéssel megszerezhet6é szakké-
pesitéshez sziikséges képzési tartalom szabadalmi vagy szerzéi jogi oltalom alatti al-
lasa:

5.1 Szabadalmi vagy szerz0i jogi oltalom alatt all: -
5.11 Az oltalom tipusdnak megjeldlése: -
5.1.2  Nyilvantart6 hatosag: -

5.1.3  Azonosit6 vagy nyilvantartasba vételi szama: -

6. A programkovetelmény alapjan szervezheté szakmai képzés megkezdéséhez sziikséges
bemeneti feltételek:

6.1 Iskolai eloképzettség: alapfoku iskolai végzettség
6.2 Szakmai el6képzettség: nem sziikséges

6.3 Egészségiigyi alkalmassagi kdvetelmény: foglalkozas-egészségligyi alkalmassagi igazo-
las sziikséges

6.4 Szakmai gyakorlat teriilete és idGtartama: nem sziikséges

7. A programkovetelmény alapjian szervezheté szakmai képzés elvégzéséhez sziikséges
foglalkozasok minimalis és maximalis 6raszama (Amennyiben a programkovetelmény
modulszerii felépitésii, a minimalis 6raszam a modulonként meghatarozott minimalis,
a maximalis oraszam a modulonként meghatarozott maximalis oraszamok osszege):

7.1 Minimalis oraszam: 450

7.2 Maximalis 6raszam: 600
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8. A szakmai kovetelmények leirasa:

8.1 Nem modulszert felépités esetén:

romfi atvételét, és va-
gas elotti pihentetését.
EllenOrzi a szallitasi
dokumentaciokat.
Ismeri, és rogziti a do-
kumentacion szerepld
adatokat az adatszol-
galtatasi, és
nyomonkaovetési
rendszerben.

lat szallitds és atvétel
allatvédelmi eldirédsai-
val.

Tisztdban van a vagas
elotti pihentetés miive-
letének 1épéseivel, a pi-
hentetés vagoallatokra
¢s husmindségre gya-
korolt hatasaival.
Ismeri az ¢él6 allat pi-
hentetéséhez sziikséges
paramétereket, illetve a

kritikus  helyzetekben
szlikséges  helyesbitd
eljarasokat

Elvégzi az éldallatok
kabitasat, valamint a
kabitéas hatékonysaga-
nak ellenérzési miive-
leteit.

Végrehajtja az allatok
elvéreztetését.

Ismeri az él6allatok ka-
bitdsi moddjait, a kabi-
tdsi paramétereket, a
kabitasi hibakat.

Ismeri a kabitas soran
alkalmazott gépek, be-
rendezések miukodési
elvét.

Tisztaban van a ba-
romfi elvéreztetésének
szakszer(i miveletével,
az elvéreztetés techno-
logiai  jelentOségével,
hatékonysaganak a hus-
mindségre  gyakorolt
hatasaval.

Ismeri az elvéreztetés
allatjoléti, higiéniai,
tiz- és munkabizton-
sdgi, mindségiranyitasi,
energiairanyitasi és
kornyezetvédelmi elo-
irasait.

Munkavégzése soran
kell6 figyelmet fordit
a jogszabalyi eldira-
sok maradéktalan be-
tartasara.

Torekszik a miivele-
tek technologiai
szakszertiségére, hi-
giénikus, biztonsagos
végrehajtasara.

Készségek, Ismeretek Elvart viselkedésmé- | Onallésag és felel6s-
képességek dok, attitiidok ség mértéke
Ismeri az ¢l6 baromfi
atvételének jogszaba-
lyi, ¢élelmiszerbizton-
sagi eldirasait.
Végrehajtja az ¢16 ba- Tisztdban van az é164l-

Az érvényben 1évo
energia-, kornyezet-,

tlz- és munkavé-
delmi, mindségira-
nyitasi, ¢élelmiszer-

biztonsagi és allatjo-
1éti rendszerek elo-
irasai alapjan végzi
feladatait.

Munk4jat csoportve-
zetd €s lizemvezetd
iranyitasa alatt onal-
l6an végzi.

Felelosséget  vallal
sajat munkéjaért.

Munkéja soran be-
tartja az lizem tech-
nologiai, higiéniai,
¢s munkabiztonsagi
utasitdsaiban megha-
tarozottakat.
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Végrehajtja az allatok
tisztitasat, zsigerelését.

Ismeri a baromfik ana-
tomiai felépitését, zsi-
geri szerveinek elhe-
lyezkedését a testen be-
lul.

Ismeri a baromfi tiszti-
tasanak, zsigerelésének
technologiai  miivele-
teit, a zsigerelés mind-
ségiigyi, higiéniai, tiiz-
¢s  munkabiztonsagi,
energiairanyitasi, kor-
nyezetvédelmi eldira-
sait.

Tisztdban van a tiszti-
tas, zsigerelés szak-
szerli végrehajtasanak
jelentdségével, a ter-
mékmindségre gyako-
rolt hatasaival.

Ismeri a tisztitas, zsige-
relés soran alkalmazott
gépek, berendezések
miikodési elvét, ener-
giairanyitasi, kornye-
zet-, tliz- és munkabiz-
tonsagi és mindségiigyi
eldirdsait.

Betartja a technolo-
giai szabalyokat.

Torekszik a tisztitasi,
zsigerelési technolo-
giai muveletek szak-

szerd, higiénikus,
biztonsagos  végre-
hajtasara.

Viselkedése felelos-
ségteljes, mellyel
csokkenti a gondat-
lansagbol  bekovet-
kez6 munkabalesetek
kialakulasanak koc-
kazatat.

A legjobb mindségii
termék eloallitasa ér-
dekében  munkajat
igyekszik  szaksze-
rlien és precizen vég-
rehajtani

A vevéi igényeket fi-
gyelembe véve dara-
bolja a tisztitott, zsige-
relt, hiitott baromfites-
teket.

Ismeri a vagobaromfi
fajokat, a baromfi ana-
tomiai felépitését,
csontvazat, izomzatat.
Ismeri a darabolas mi-
veleteit, élelmiszer-biz-
tonsagi, higiéniai ¢és
munkabiztonsagi eloira-
sait.

Tisztaban van a darabo-
las soran alkalmazott gé-
pek, berendezések mii-
kodési elvével, munka-
biztonsagi elé-irasaival.

Fontosnak tartja a kii-
16nb6z6 baromfifajok
szervezeti felépitésé-
nek elsajatitdsat ah-
hoz, hogy az elsddle-
ges  feldolgozasnal
pontos munkat végez-
zen.

A legjobb mindségl
termék eldallitasa ér-
dekében torekszik a
pontos  munkavég-
zésre, a darabolasi
miuveletek szakszer(,
higiénikus, biztonsa-
gos végrehajtasara.
Viselkedése felelds-
ségteljes, mellyel
csokkenti a gondat-
lansagbol  bekovet-
kez6 munkabalesetek
kialakulasanak kocka-
zatat.

Az érvényben 1évo
energia-, kérnyezet-,
tiz- ¢és munkavé-
delmi, mindségira-
nyitasi, élelmiszer-
biztonsagi rendsze-
rek eldirasai alapjan
végzi feladatait.

Munkajat csoportve-
zetd és lizemvezetd
iranyitasa alatt onal-
l6an végzi.

Felelosséget  vallal
sajat munkajaért.

Munkéja soran be-
tartja az lizem tech-
nologiai, higiéniai,
¢s munkabiztonsagi
utasitdsaiban megha-
tarozottakat.
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A kiilonféle baromfi-
ipari termékek csoma-
golasi modjait megfe-
leléen alkalmazza.

A jogszabalyoknak
megfeleléen jeloli a
termékeket.

Tisztaban van a kiilon-
b6z6 csomagolasi mo-
dok gépi technologiaja-
val, folyamataval.

Tudataban van a csoma-
golasi modok technolo-
giai, higiéniai és ¢lelmi-
szer-biztonsagi jelento-

ségével.
Ismeri az alkalmazhat6
csomagoloanyagok  tu-

lajdonsagait, felhaszna-
lasuk kornyezetvédelmi
eldirasait.

Tisztaban van az élelmi-
szerek jelolésének jog-
szabalyi eloirasaival.
Ismeri a csomagold gé-
pek, berendezések mii-
kodési elvét, higiéniai és
tliz- és munkabiztonsagi
eldirasait.

Torekszik a csomago-
las technologiai mi-
veleteinek szakszerd,
higiénikus, biztonsa-
gos végrehajtasara.

A legjobb mindségi
termék eldallitasa ér-
dekében munkajat
igyekszik szakszeriien
és precizen végrehaj-
tani.

Betartja a termékjelo-
lésre vonatkozd eld-
irasokat.

Az érvényben 1évo
energia-, kornyezet-,

tliz- ¢és munkavé-
delmi, mindségira-
nyitasi,  élelmiszer-

biztonsagi rendszerek
eldirasai alapjan
végzi feladatait.
Munkajat csoportve-
zetd €s lizemvezetd
iranyitasa alatt Onal-
l6an végzi.
Feleldsséget vallal sa-
jat munkdjéaért.

Jelzi a gyartas soran
elkovetett esetleges
hibékat, majd utasi-
tasra korrigalja azo-
kat.

Képes az onellendr-
zésre.

A felmeriilé problé-
makat munkahelyi
vezetdje segitsége-
vel megoldja.

Elvégzi a baromfi ter-
mékek tartositasat.

Ismeri a tartositasi elja-
rasok, technoldgiak al-
kalmazasanak céljat, tar-
tositasi modokat, a tartod-
sitas  élelmiszerbizton-
sagra ¢s termékmind-
ségre gyakorolt hatasat.
Ismeri a tartositas gépei-
nek, berendezéseinek
mukodési elvét, és kézi
tliz- és munkabiztonsagi
eldirasait.

Pontosan betartja a
tartositasi  eljarasok
miiveleteit, odafigyel
annak szakszer, higi-
énikus, biztonsagos
végrehajtasara.

Ertd figyelemmel ki-
séri a munkafolya-
matokat.

Az érvényben 1évo
energia-, kornyezet-,

tiz- ¢és munkavé-
delmi, mindségira-
nyitasi,  ¢élelmiszer-

biztonsagi rendszerek
el6irasai alapjan
végzi feladatait.
Munkéjat csoportve-
zetd €s lzemvezetd
iranyitasa alatt Onal-
l6an végzi.

Képes az onellendr-
zésre.

A felmeriilé problé-
méakat munkahelyi
vezetdje segitsége-
vel megoldja.
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Félkész terméket allit
eld

Ismeri a félkész termé-
kek gyartasanak techno-
logiai 1épéseit.
Tisztaban van a gyartas
soran alkalmazott tech-
noldgiai paraméterekkel,
az energiairanyitasi, kor-
nyezetvédelmi, tiiz- és
munkavédelmi,  higi¢-
niai  élelmiszer-bizton-
sagi eloirasokkal.

Ismeri a termékek el6al-
litdsa soran alkalmazott
gépek,  berendezések
mikodési elvét, higié-
niai, tliz- és munkabiz-
tonsagi eldirasait.

Tovébbfeldolgozott
terméket allit eld

Ismeri a
tovabbfeldolgozott ter-
meékek gyartasanak tech-
nologiai lépéseit.

Tisztdban van a gyartas
soran alkalmazott tech-
noldgiai paraméterekkel,
az energiairanyitasi, kor-
nyezetvédelmi, tiiz- és
munkavédelmi, higié-
niai  élelmiszer-bizton-
sagi eldirasokkal.

Ismeri a termékek eldal-
litdsa soran alkalmazott
gépek,  berendezések
mikodési elvét, higié-
niai, tlz- és munkabiz-
tonsagi eldirasait.

A legjobb mindségl
termék eldallitdsa ér-
dekében torekszik a
pontossagra, szaksze-
riségre.

Koriiltekintd a szakte-
riletén végzett mun-
kaja irant, pontosan
betartja a technologiai
utasitasokat.

Az érvényben 1évo
energia-, kornyezet-,

tiz- és munkavé-
delmi, mindségira-
nyitasi,  élelmiszer-

biztonsagi rendszerek
elbirasai alapjan
végzi feladatait.
Munk4jat csoportve-
zetd €s lizemvezetd
iranyitasa alatt Onal-
l6an végzi.

Képes az onellendr-
zésre.

A felmeriilé problé-
makat munkahelyi
vezetdje segitsége-
vel megoldja.
Munk4ja soran be-
tartja a higiéniai és
munkabiztonsagi
eldirdsokat.

Munkavégzése soran
alkalmazza a kornye-
zetiranyitasi, energia-
iranyitasi, valamint az
élelmiszerbiztonsagir
endszerek eldirasait.

Ismeri a HACCP-, az
ISF-rendszer  elemeit,
alapjait.

Tisztaban van a nyomon
kovethetdség jelentOsé-
gével, valamint a Jo hi-
giéniai és JO gyartasi
gyakorlat (GHP, GMP)
elvével.

Betartja az allergénpoli-
tikat, allatjoléti jogsza-
balyokat. Tisztaban van
az energiairanyitasi és a
kornyezetiranyitasi
rendszerek tartalmaval,
¢és fontossagaval.

Az élelmiszer eldalli-
tds higiéniai eldira-
sait magara nézve
kotelezonek tartja.

Munkavégzés kozben
az érvényben [évo
rendszereket, szaba-
lyokat 6nalloan alkal-
mazza.
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A termékek készitésé-
hez sziikséges mun-
kaeszkozoket, gépe-
ket, berendezéseket
balesetmentesen
hasznalja, kezeli, lize-
melteti, elvégzi a
sziikséges  tisztitasi
feladatokat.

Ismeri a technoldgia so-
ran alkalmazott gépek,
berendezések miikodési
elvét, szakszerii kezelé-
sét.

Ismeri a gépek iizem
kozbeni szabalyozasi le-
hetoségeit, felismeri a
hibas miikodés jeleit.
Ismeri a gépek tisztan-
tartdsdnak folyamatait.

Betartja a gépek és be-
rendezések  kezelési
utasitasait.

Torekszik az eszko-
z0k szabalyos kezelé-
sére, ¢€s biztonsagos
hasznalatéra.

Nyitott az 1j technikai
megoldasokra.
Alkalmazza a gépek
tisztantartasanak fo-
lyamatait.

Vezetéi  feliigyelet
alatt onalléan tudja
hasznalni a munka-
eszkozoket, kezelni,
iizemeltetni a gépe-
ket, berendezéseket.
Munkaja soran be-
tartja a gépek bizton-
sagos lizemeltetésére
vonatkoz6é  kovetel-
ményeket.

Szakszeriien kezeli a
keletkezett hulladéko-
kat.

Ismeri a hulladékok ke-
zelésének szabalyait, a
szelektiv hulladékkeze-
1és fontossagat, az aktu-
alis  kornyezetvédelmi
elbirasokat.

Torekszik a szelektiv
hulladékgytjtésre, a
keletkezett  hulladé-
kok mennyiségének
minimalizalasara  a
kornyezetvédelmi eld-
irasok betartasara.

Az elbirasokat figye-
lembe véve vezetdi
iranyitas mellett, 6n-
alloan kezeli a hulla-
dékokat.

Hasznalja a termelési
adatok  nyilvantarta-
sara szolgalo vallalat-
iranyitasi szoftvereket
munkaja soran.

Ismeri és alkalmazza a
munkdjahoz  kapcso-
16d6 szoftvereket.

Fontos szamara az
lizemi nyilvantartasi
rendszer mikodtetése.

Onalléan hasznilja a
megfeleld szoftvere-
Ket.

8.2 A szakmai képzés megszervezheto kizarolag tavoktatasban: igen/nem

9. A programkovetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéssel megszerezhet6é szakké-
pesités tarsadalmi-gazdasagi hasznosithatésaganak bemutatasa (munkaerd-piaci rele-

vanciaja):

9.1

Az ¢élelmiszerfogyasztasi szokasok atalakuldsa magaval hozta az élelmiszeripar fejlédé-

Sét, gépiesitését, ezzel egyiitt a baromfifeldolgozas rohamos fejlodését is. A felelds és
felgyorsult élelmiszer-el6allitas megkoveteli a képzett szakemberek részvételét. A ba-

romfifeldolgozas sordn sziikség van olyan alapvetd ismeretekkel rendelkezé munkaerdre,
akik rendelkeznek a baromfiipari-feldolgozas alapismereteivel, ismerik a torvényi, higi-
éniai eldirasokat, az egyes részfolyamatokban aktivan részt tudnak venni. A vevéi igé-
nyek maradéktalan kiszolgéalasa és a hatékonysag novelése miatt megndtt az igény az
automatizalasra, a feldolgozas folyamatainak gépesitése, a technologia fejlédése megko-
veteli a képzett munkaerd alkalmazasat. Ezért sziikséges a gépeket jol ismerd és kezeld,
kiszolgalod szakemberek képzése. A jol képzett baromiipari-feldolgozo szakember szak-
mai tudéasa biztos hatteret ad a hazai baromfifeldolgozasnak.

10.

gatevékenységeinek részletes leirasa:

A képesité vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesité vizsga vizs-
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10.1 A képesitd vizsgara bocsatas feltétele:

A szakmai képzés kovetelményeinek igazolasardl a képzd intézmény altal kiallitott tantsit-

vany.

Egyéb feltételek:

10.2 frasbeli vizsga

10.2.1

A vizsgatevékenység megnevezeése: Baromfi elsddleges- és

tovabbfeldolgozasanak ismertetése

10.2.2

A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa: 35 kérdésbol allo irasbeli teszt fel-

adatlapon, melynek témakorei és a témakorok megoszlasa a feladatok kozott:

Baromfiipari feldolgozasi technologia 40 %

Baromfiipari gépek, berendezések mitkodési elve, munkabiztonsagi eldirasai 20 %

Tiiz- és munkavédelmi, higiéniai és allatvédelmi ismeretek 20 %

Kornyezetvédelmi ismeretek 20 %

A feladattipusok megoszlasa:

10.2.3
10.2.4
10.2.5

10.2.6

- 15 db igaz-hamis eldontend6 kérdés

- 10 kérdés egyszeres valasztas, harom valaszlehetdség koziil

- 10 kérdés tobbszoros feleletvalaszto feladat, (4 lehet6ségbdl 2 j6 megol-
das) Minden j6 valasz pontot ér, rossz valaszért nem jar pontlevonas.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre alld iddtartam: 60 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 20 %

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

A vizsgafeladat értékelése javitasi €s értékelési itmutato alapjan torténik.

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdz6 a megszerezhetd osszes
pontszam legalabb 41 %-4t elérte.

10.3 Projektfeladat

10.3.1

10.3.2

10.3.3
10.3.4

A vizsgatevékenység megnevezése:

Baromfi elsédleges- és tovabbfeldolgozas gyakorlati feladat
A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

a) vizsgarész: Baromfi csontozasa, csomagolasa

A fenti vizsgatevékenységekkel Osszefliggésben a vizsgabizottsag szakmai kér-
déseket tesz fel a vizsgazonak.

b) vizsgarész: Baromfi husbol félkész vagy késztermék eldallitasa

A fenti vizsgatevékenységekkel dsszefliggésben a vizsgabizottsag szakmai kér-
déseket tesz fel a vizsgazonak.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 120 perc

A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 80 %
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10.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

a) vizsgarész:

Az adott technolodgiai miiveletek szakszerti, pontos végrehajtasa (50%)

e A munkavégzéshez sziikséges eszkozok/gépek/berendezések szakszerti hasznalata
(25%)

A munka- kornyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)

e A vizsgarészhez kapcsolodo szakmai beszélgetés szakmai tartalma (10%)

A vizsgarész aranya a vizsgatevékenységen beliil: 50 %

b) vizsgarész:

e Az adott technolédgiai miiveletek szakszerti, pontos végrehajtasa (50%)

e A munkavégzéshez sziikséges eszkozok/gépek/berendezések szakszeri hasznalata
(25%)

e A munka- kdrnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (15%)

e A vizsgarészhez kapcsolddo szakmai beszélgetés szakmai tartalma (10%)

A vizsgarész aranya a vizsgatevékenységen beliil: 50 %

10.3.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzo a megszerezhetd dsszes
pontszam legaldbb 51%-at elérte.

10.4 A vizsgatevékenységek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek:

A vizsga soran biztositani kell olyan személy jelenlétét, aki a vizsgén hasznalt gépek és beren-
dezések biztonsagos, és folyamatos lizemelését feliigyeli, a vizsga zavartalan lebonyolitasa ér-
dekében elharitja az esetleges miiszaki meghibasodast.

10.5 A vizsgatevékenységek lebonyolitasdhoz sziikséges targyi feltételek:

Darabolo-, vago- csontozé kéziszerszamok

Egyéni és csoportos munkavédelmi €s higiéniai eszk6zok, berendezések
Digitalis és kézi mérdeszkozok,

Elsédleges feldolgozas gépei

Misodlagos feldolgozas gépei, berendezései

Kornyezetvédelmi eszk6zok, berendezések

Kézi anyagmozgato eszkzok

10.6 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, és feltételei: -

10.7 A képesitd vizsgan hasznalhat6 segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo
részletes szabalyok: -

10.8 A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidépontjaira, a vizsgaiddszakokra
vonatkoz6 sajatos feltételek: -

11. A szakmai képzés megszervezéséhez kapcsolodo kiilonos, egyedi, specialis feltéte-
lek
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