10135003 szamu Elelmezésvezeté megnevezésii

szakképesités megszerzésére iranyulé szakmai képzéseket megalapozé programkovetel-
mény

1 A programkovetelmény, illetve az ennek alapjan szervezhet6 szakmai képzés

1.1 Megnevezése: Elelmezésvezet6
1.2 Agazat megnevezése: Turizmus-vendéglatas dgazat
1.3 Besorolasa a képzési teriiletek egységes osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod alap-

jan: 1013

2 A programkévetelmény alapjan szervezhetoé szakmai képzéssel megszerezhet6 szakké-

pesités

2.1 Megnevezése: Elelmezésvezet6

2.2 Szintjének besoroldsa

2.2.1 Az Eurdpai Képesitési Keretrendszer (EKKR) szerint: 5
2.2.2 A Magyar Képesitési Keretrendszer (MKKR) szerint: 5

2.2.3 A Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint: 5

3 A programkévetelmény alapjan szervezhetdé szakmai képzéssel megszerezhet6 szakké-
pesités és az azzal betoltheto munkakor vagy végezheto tevékenység kapcsolata, dsszefiig-

gése:

3.1 A szakmai képzéshez kapcsoldddan megszerezhetd szakképesitéshez sziikséges kompeten-
ciakkal szakmajegyzékben szerepld szakma korébe vonhatd munkateriilet, tevékenység vagy
munkakdr magasabb szinten gyakorolhatd, vagy a szakmai képzés szakmajegyzékben szerepld
szakma képzési és kimeneti kovetelményeiben meg nem hatarozott specialis szakmai ismeretek
¢és szakmai készségek megszerzésére iranyul.

3.2 A szakmai képzéshez kapcsoloddéan megszerezhetd szakképesités jogszabalyban meghata-

rozott képesitési kovetelmény munkakor betoltéséhez vagy tevékenység folytatdsahoz.

A képesitési kovetelményt eldird jogszabaly:
37/2014. (IV. 30.) EMMI rendelet a kozétkeztetésre vonatkozd taplalkozéas-egészségiigyi eld-

irasokrol

4 A programkovetelmény alapjan szervezhet6 szakmai képzéshez kapcsolodéan megsze-
rezhet6 szakképesitéssel ellathato legjellemzébb munkateriilet, tevékenység vagy munka-

Kkor leirasa:
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Megszervezi €s ellendrzi az élelmezési lizem munkdjat, torekedve a koltséghatékony muko-
désre. Elkésziti az altalanos és a specidlis taplalkozashoz sziikséges ételek kalkulacidit, nyers-
anyag-kiszabati ivet vezet, és veszteségszamitasokat végez. Dietetikus munkatarsak bevonasa-
val komplett napi, heti, havi étlapot és/vagy étrendet tervez, allit Gssze, sziikség szerint sze-
mélyre szabottan. Tapanyagsziikséglet kalkulaciot készit a kiilonb6z6 korcsoportokba tartozok,
taplalkozasra érzékeny betegségben vagy allergidban szenveddk részére az ételallergia és tap-
lalékintolerancia szigorti szabdlyainak betartdsa mellett. A taplalkozasnak, mint kiegészitd
gyogymodnak ismerése és alkalmazasa mellett gazdasagosan vezeti, iranyitja a kozétkeztetést
ellato tizemet. Adminisztracios feladatokat lat el, és informacids rendszert mikodtet. Munka-
tervet, takaritasi rendet készit. HACCP rendszert lizemeltet és ellendriz. Beszerzést iranyit és
ellendriz. Készletgazdalkodast végez, egyiittmiikodik a szakhatdsagokkal és segiti azok ellen-
6rz6 munkajat. Ellendrzési tervet készit az érvényben 1év0 jogszabalyok, eldirasok betartatasa-
hoz. Megtervezi a napi étkeztetést a rendelkezésre allo targyi-, személyi- és anyagi feltételek
szerint. Tisztaban van a kiilonboz6 diétak ételkészitési technikéival és alkalmazza azokat. Gon-
doskodik a dolgozok szakmai tovabbképzésérdl. Osztdnzi a dolgozokat a szakmai fejlédésre.

Népszertisiti az egészséges taplalkozast. Folyamatosan fejleszti a szakmai tudasat.

5 A programkévetelmény alapjan szervezhetd szakmai képzéssel megszerezhet6 szakké-
pesitéshez sziitkséges képzési tartalom szabadalmi vagy szerzoi jogi oltalom alatti allasa:

5.1 Szabadalmi vagy szerzdi jogi oltalom alatt all:
5.1.1 Az oltalom tipusanak megjelolése: ,,- ,,
5.1.2 Nyilvantart6 hatosag: ,,-,,

5.1.3 Azonosito vagy nyilvantartasba vételi szama: ,,-,,

6 A programkivetelmény alapjan szervezhet6é szakmai képzés megkezdéséhez sziikséges
bemeneti feltételek:

6.1 Iskolai el6képzettség: Erettségi végzettség
6.2 Szakmai eléképzettség:

e 510132306 Szakacs szaktechnikus

e 510132302 Cukrész szaktechnikus

e 510132308 Vendégtéri szaktechnikus

e 4255129169 0 28 Vendéglaté technikus

e 527822 02 Vendéglato technikus

e 54811 01 Vendéglatas-szervezd

e 5281101 Vendéglds

e 54811 01 Vendéglatasszervezd-vendéglos
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e 5481101 Vendéglatasszervezd

e 34811 03 Pincér

e 34811 04 Szakacs

e 34811 01 Cukrasz

e 33782201 Pincér

e 337826 02 Szakacs

e 33782601 Cukrasz

e 543434 04 Vendéglaté menedzser

e 527822 02 Vendéglaté technikus

e 55782201 Vendéglaté szakmenedzser

e 33811021000 00 00 Pincér

e 33811031000 00 00 Szakacs

e 3381101 1000 00 00 Cukrasz

e 422512308 20 08 Pincér

e 4272512408 20 09 Szakécs

o 4225122082001 Cukrasz

e 4295129 09 80 12 Vendéglatdo menedzser
e 4253129 16 90 28 Vendéglato technikus
e 52811020000 0001 Vendéglos

e 52811020001 52 01 Vendéglatasszervezd
e 2101 Cukrasz

e 2103 Szakécs

o 2102 Felszolgalo

e vendéglatas szalloda szakos kdzgazdasz

o kozgazdasz turizmus-vendéglatas alapképzési szakon

okleveles vendéglatoipari lizemgazdasz

6.3 Egészségiigyi alkalmassagi kovetelmény: sziikséges

6.4 Szakmai gyakorlat teriilete és idétartama: 34 811 03 Pincér, 34 811 04 Szakacs, 34 811 01
Cukrasz, 33 7822 01 Pincér, 33 7826 02 Szakacs, 33 7826 01 Cukrasz, 54 3434 04 Vendéglatod
menedzser, 52 7822 02 Vendéglatod technikus, 55 7822 01 Vendéglatd szakmenedzser, 33 811
02 1000 00 00 Pincér, 33 811 03 1000 00 00 Szakacs, 33 811 01 1000 00 00 Cukrész, 422 5123
08 20 08 Pincér, 42 2 5124 08 20 09 Szakacs, 42 2 5122 08 20 01 Cukrasz, 42 9 5129 09 80 12
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Vendéglatd menedzser, 42 5 3129 16 90 28 Vendéglato technikus, 52 811 02 0000 00 01 Ven-
déglds, 52 811 02 0001 52 01 Vendéglatasszervezo, 2101 Cukrasz, 2103 Szakacs, 2102Felszol-
galo; vendéglatas szalloda szakos kézgazdasz, kozgazdasz turizmus-vendéglatas alapképzési
szakon, okleveles vendéglatoipari lizemgazdasz eloképzettség esetén pincér, szakacs, cukrasz
munkakdrben eltoltott 6sszefliggd 2 év szakmai gyakorlat. A gyakorlati idobe nem szamit bele:
a GYED, GYES id6szaka, a harminc napnal hosszabb ideig tart6 fizetés nélkiili szabadsag id6-
tartama, tovabba minden olyan idészak, amikor munkabér kifizetésére nem allt fenn jogosult-

sag.

7 A programkovetelmény alapjan szervezheto szakmai képzés elvégzéséhez sziikséges fog-
lalkozasok minimalis és maximalis oraszama (Amennyiben a programkoévetelmény mo-
dulszerii felépitésii, a minimalis 6raszam a modulonként meghatarozott minimalis, a ma-

ximalis 6raszam a modulonként meghatarozott maximalis 6raszamok osszege):

7.1 Minimalis oraszam: 100 ora

7.2 Maximalis oraszam: 180 éra

8 A szakmai kévetelmények leirasa:

8.1 Nem modulszeri felépités esetén:

Sor- Elvirt viselke- | Onallosag és felelds-
sza | Készségek, képességek Ismeretek désmodok, atti- ség mértéke
m tidok
Munkavégzése
kdzben egyiitt-
Ismeri, értelmezi és mukodik mun- )
Kozétkeztetési iizemet | alkalmazza az élel- katarsaival, a di- Ervényesiti vezetOi
miikodtet. Megszervezi | mezési egységre és | etetikusokkal, a kompetencidit, fele-
¢s meghatarozza a kéz- | miikodésre vonat- diétas szaka- 0sseget véllal a sajat
| | ékertetésben dolgozo | kozo elirdsokat, és | csokkal és a dié- ¢s munkatdrsai felada-

munkdjat, munkafolya-
matait. HACCP rend-

szert mukaodtet és ellen-

munkaiigyi szaba-
lyokat. Ismeri a haté-

kony szervezési és

tas cukraszok-
kal. Népszertisiti

az egészseéges

Oriz. vezetési modszere- taplalkozast, a
ket. taplalkozasi
ajanlasok alap-
jan.

tainak szabalyszeri el-
végzésért. Iranyitja a
napi élelmezési fel-

adatokat.
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A munkateriiletéhez, a
kozétkeztetési lizem
mukodtetéséhez kap-
csolddo nyilvantartaso-
kat vezet, adminisztra-

ciokat végez.

Ismeri a kozétkezte-
téshez kapcsolodod
jogszabalyi el6ira-
soknak megfeleld, az
lizleti életre vonat-
koz6 nyilvantartasok
fajtait, és a vezeté-
siikkel kapcsolatos

eloirasokat.

Torekszik a pon-
tos €s preciz
munkavégzésre
a dokumentalas

kozben.

Felelosséget vallal az
onalldan végzett mun-

kéjaért.

Feladatai végzése

Ismeri a munkavé-
delmi, biztonsagi,

thzvédelmi, és

Belatja a védo-

Felel6s munka-, tiiz-,

egészségvédelmi €s

soran biztonsagos mun- | egészségvédelmi eszkdzok hasz- | biztonsagi
kakoriilményeket alakit | szabalyokat. Tiszta- | nalatanak jelen- | gzabalyok
ki. ban van a biztonsa- | toségét. betartisaért.
gos munkavégzés
feltételeivel.
Kiszamolja az ételek
energia-, zsir-, telitett
zsirsav-, fehérje-, szén-
o ) Ismeri az élelmisze-
hfdrat-, c1fkortarta1'mat, rek &s ételek, szerve- Dietetikus bevonasa-
sotartalmat, valamint a2 zetre gyakorolt hata- | Elkotelezett az val iranyitja és ellen-

élelmiszerek jelolésérol
sz016 jogszabalyban
meghatarozott allergén
OsszetevOket hagyoma-
nyosan €s tadpanyag sza-
mitasi szoftver segitsé-

gével.

sat az Osszetételiik
alapjan. Ismeri a tap-
anyagtartalom sza-

mitds modjat.

egeszseges tap-

lalkozas mellett.

Dont a fogyasztoi igé-
nyeknek megfelelden

dietetikus altal 0sszeal-

Ismeri a diétas étren-
dek Osszeallitasanak

altalanos szabalyait,

Feleldsségtelje-
sen, kockazatok

kizarasa mellett

Orzi a kiilonbozo kor-
csoporthoz tartozok,
taplalkozasra érzékeny
betegségben vagy al-
lergidban szenveddk
szamara nyujtott €lel-
mezeés megfeleloségét,

mindségét, az ellatasra
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litott diétas étrend elké-
szitéséhez, szlikséges
alapanyagokro6l, gon-
doskodik az ételek elo-
iras szerinti elkészitésé-

r61.2

a kiilonbozo diétak-
ban hasznélhat6 és
tiltott alapanyagokat.
Ismeri az étlapterve-

zés szabélyait.

végzi a kiilon-
féle specialis ét-
rendek Osszealli-

tasat.

vonatkoz6 eldirdso-

kat.

Kiilonb6z6 gazdasagi

Ismeri az élelmezési

szoftvereket, gazda-

Pontosan, preci-

6 ) ) zen rogzit adato-
szamitasokat végez. sagi szamitasi modo- Magabiztosan kezeli a
cat kat, tigyel a he-
at. szamitogépes progra-
: lyesiras szaba- 8EPes Prog
‘ _ Ismeri az 4ltaldnos _ .| mokat.
Irodai és szakmai szoft- | ‘ . lyainak, formai
irodai és szakmai )
7 | vereket kovetelmények
szoftvereket ¢és alkal- o
hasznal. betartasara.
mazasukat.
Ismeri a beszerzés-
sel, raktarozassal
kapcsolatos lehetdsé-
o geket, a nyersanya- | Felel6sségtelje-
Koordinalja az arufor- . . . Nyomon kdveti az
) ) gok tulajdonsagait. sen végzi az aru-
galmat ¢és a termelest. . ., aruforgalmi és terme-
8 Ismeri a mindségi, forgalmi és ter-

Betartatja raktarozasnal

a FIFO elvet.

mennyiseégi, érték
szerinti aruatvétel
szabalyait, kovetel-
ményeit. [smeri a

FIFO elvet.

melési feladato-
kat.

1és1 folyamatokat.

Meghatarozza az ¢€lel-
mezési lizem miikodé-
9 | sének targyi, személyi
¢€s nyersanyag szlikség-

letét.

Ismeri az intézmény
¢lelmezésének mii-
kodéséhez sziikséges
arukészlet kiszamita-

sdnak modjat, az

Torekszik az
¢élelmezési lizem
gazdasagos mi-

kodtetésére.

Felel6sségteljesen
végzi szamitasi, ira-
nyitasi és ellendrzési
feladatait és képes az

OnellenOrzésre.

22020.02.15-én mdédositott szdveg
32020.02.15-én médositott széveg
12020.02.15-én mdédositott szdveg
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arubeszerzés lehet6-
ségeit és alternati-

vait.

Betanitja kollégait a

sziikséges gépek és be-

Ismeri az €élelmezés
gazdasagos lizemel-

tetéséhez sziikséges

Felkésziti az
¢lelmezési egy-

ségek feleldseit

Folyamatosan ellen-
Orzi a munka-, bal-
eset- és tlizbiztonsagi
eldirasok betartasat.

Betartja és betartatja a

10 | rendezések szakszeri és a szakhat6sagoK | gzervezeti eovséore &s
‘ gépek, berendezések Eyseg
biztonsagos hasznala- ellendrzésére, €s | mitkddésre vonatkozo
) hasznélatat és miiko- o
tara. L, segiteni azok eldirasokat, a munka-
dését. .
munkajat. és tlizvédelmi, higié-
nés szabalyokat.
Az élelmezéssel kap-
csolatos dokumentécio- | Ismeri az anyagha- Szem el6tt tartja
. o . . Feleldsséget vallal a
kat vezet hagyomanyos | nyad-nyilvantarto a pontos €s pre- &
. . . o ;| vonatkozo torvényi
11 | és elektronikus modon. | lappal kapcsolatos ciz, hiba nélkiili Y
s . s R o eldirasok betartasara.
Kalkulaciot és anyag- jogszabalyi eldirdso- | munkavégzés
nyilvantarto lapot ter- kat. fontossagat.
vez és készit.
Feleldsséggel végzi a
Termelési, raktarkeze- | Ismeri a raktar és Torekszik az el- | raktar és a termelés el-
I¢ési és leltarozasi miive- | termelés elszamolta- | szamoltatas so- | szamoltatasat, ponto-
12 | leteket koordindl és el- | tdsanak alapfogal- ron a pontos, san latja a sajat ma-
késziti a kapcsolodo do- | mait s szamitasuk | preciz szamitd- | g4ra vonatkozo anyagi
kumentaciot. lehetséges modjait. | sokra. felel8sségét.
_ . Ismeri a szakmai to-
Sajat és munkatarsai ' Részt vesz elmé-
' vabbképzési leheto- _ '
szamara szakmai to- ‘ leti és gyakorlati
13 ségeket, szakirodal-

vabbképzési tervet ké-

szit.

mat, szakfolydirato-

kat.

szakmai tovabb-

képzéseken.
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Ismeri az allaskere-

Biztositja az egység sés és a munkaerd )
Figyelemmel ki-
mukodéséhez sziikséges | potlasanak eszkoz-, ‘
séri a munkaerd

létszamot, elvégzi 1ét- ¢s szabalyrendszerét, Felelésen dont a mun-
) utanpotlasi lehe-
szam és bérgazdalko- rendelkezik a foglal- kaerd kivalasztiasiban
14 . téségeket és a ’
dassal kapcsolatos sza- | koztatas torvényi helyettesitésében
vonatkozo tor- '
mitasokat. Gondosko- szabalyainak ismere-
vényi eldirdso-
dik a munkaer6 utan- teivel, ismeri a bé- ot
at.
potlasrol. rekre vonatkoz6 tor-

vényi szabalyozast.

Ismeri a viselkedésre

Kapcsolatot tart a kiilsé | és illemre vonatkoz6 | Kommunikacio-

. . e , . " . jat és munkatarsai
¢s bels6 gazdasagi kor- | szabalyokat, a proto- | jaban torekszik a J

. . i qxrz , . ., | szakmai, tarsadalmi
nyezetével, kommuni- | kollaris eldirasokat, | tarsadalmi elva- ’

15 ‘o i
kacidja soran betartjaa | a fobb vallasi, nem- | rdsoknak megfe- elvérisoknak megfe

lel6 viselkedéséért,

protokoll szabalyrend- | zeti és nemzetiségi leld magatar-
. .y . , , kommunikéciojaért.
szereét. eldirasokat és szoka- | tasra.
sokat.

8.2 A szakmai képzés megszervezhetd kizarolag tavoktatasban: igen/nem

9 A programkévetelmény alapjan szervezhetoé szakmai képzéssel megszerezhet6 szakké-
pesités tarsadalmi-gazdasagi hasznosithatésaganak bemutatasa (munkaerd-piaci relevan-

ciaja):

Kozétkeztetési feladatokat ellatod intézmény, egység feleldsségteljes vezetdjeként, kiemelkedod,
specialis szaktudassal rendelkezik, magas szinten ismeri a taplalkozastudomanyt. Az élelmezési
részlegek munk4jat koordindlja, ellendrzi. Dietetikusokkal, diétas cukraszokkal és diétas sza-
kacsokkal dolgozik, team szisztéma szerint. A kozétkeztetésben egyre nagyobb szerephez jutd
diétaknak, tdplalkozasi érzékenységben szenveddknek biztositani tud olyan lehetdséget, amely-
lyel a taplalkozasukban felmeriil6 specialis igények szerint képesek megoldast kinalni. A koz-
étkeztetésre folyamatosan megndvekedett igény, munkaerdpiaci hianyt idézett eld ebben a

munkakorben, igy nagy sziikség van a jo élelmezésvezetdkre.

10 A képesito vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a képesito vizsga vizsgate-

vékenységeinek részletes leirasa:
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10.1 A képesitd vizsgara bocsatas feltétele: A szakmai képzés kovetelményeinek igazolasarol

a képz0 intézmény altal kiallitott tantisitvany.

Egyéb feltételek:

10.2 Irasbeli vizsga

10.2.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmezésvezetd feladatai

10.2.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

Az irasbeli vizsgatevékenység a kovetkezd tanulasi eredmények mérésére és értékelésére ira-

nyul:

e [smeri az ¢élelmiszerek ¢és ételek, szervezetre gyakorolt hatdsat az 6sszetételiik alapjan.
Ismeri a tdpanyagtartalom szamitas maodjat.

e [smeri, értelmezni és alkalmazza az élelmezési egységre €s mitkodésre vonatkozé eld-
irasokat, és munkatligyi szabalyokat.

e Ismeri a hatékony szervezési €s vezetési modszereket.

e Ismeri a kozétkeztetéshez kapcsolodo jogszabalyi eldirasoknak megfeleld az iizleti
¢letre vonatkozo nyilvantartasok fajtait és a vezetésiikkel kapcsolatos eldirasokat.

e Ismeri az ¢lelmezési szoftvereket, gazdasagi szamitasi modokat.

e Ismeri a beszerzéssel, raktarozassal kapcsolatos lehetdségeket, a nyersanyagok tulaj-
donsagait. Ismeri a mindségi, mennyiségi, €rték szerinti aruatvétel szabalyait, kovetel-
ményeit. Ismeri a FIFO elvet.

e Ismeri az intézmény élelmezésének mitkddéséhez sziikséges arukészlet kiszamitasa-
nak modjat, az arubeszerzés lehetdségeit és alternativait.

e [smeri a szakmai szoftvereket €s alkalmazasukat.

e Ismeri az ¢lelmezés gazdasagos iizemeltetéséhez sziikséges gépek, berendezések
hasznalatat és miikodését.

e [smeri az anyaghanyad-nyilvantart6 lappal kapcsolatos jogszabalyi eldirasokat.

e Ismeri a raktar €s termelés elszamoltatdsanak alapfogalmait és szamitasuk lehetséges
modjait.

e [smeri a szakmai tovabbképzési lehetdségeket, szakirodalmat, szakfolyodiratokat.

e Ismeri a diétas étrendek Osszeallitdsanak szabdlyait, a kiilonboz6 diétakban hasznal-
hatd és tiltott alapanyagokat.

e [smeri az allaskeresés €s a munkaerd potlasdnak eszkoz-, és szabalyrendszerét, ren-
delkezik a foglalkoztatas torvényi szabalyainak ismereteivel, ismeri a bérekre vonat-

koz6 torvényi szabalyozast.
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e Ismeri a viselkedésre ¢€s illemre vonatkoz6 szabalyokat, a protokollaris eldirdsokat, a

fobb vallasi, nemzeti és nemzetiségi eldirasokat €s szokasokat.

10.2.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 180 perc
10.2.4 A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 40%

10.2.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Tapanyagtartalom szamitas - feleletalkoto feladat (szamitas) 20%

Beszerzéssel-aruatvétellel kapcsolatos teendok-feleletalkoto feladat (révid valasz) | 15%

Raktarozas, élelmiszer és arukészlet ellenérzése - feleletalkotd (t6bbszoros valasz- | 20%
tas, valaszok illesztése)

Létszam és készletgazdalkodas, elszamoltatas és bizonylatolas-feleletalkoto fel- | 25%
adat (szamitas, kiegészités)

Vételezés, rendelési mennyiség megallapitasa, anyagfelhasznalas kiszamitasa- fe- | 20%
leletalkoto (szamités, kiegészités)

10.2.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd dsszes pontszdm
legalabb 61%-at elérte.

10.3 Projektfeladat

10.3.1 A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmezésvezetd gyakorlati feladatai

10.3.2 A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa:

A vizsgaszervez0 altal megadott szempontok szerint (diétara vonatkoz6 meghatarozasok) allit-
son Ossze, egy harom fogasos meniit felndtt étkeztetésre kalkulalva, hdrom adagban, az aktualis
kozétkeztetési nyersanyag normaban meghatarozott maximum keretdsszegen beliil. A menii
tervezése soran tigyeljen a szezonalis és friss nyersanyagok felhasznalasara és az egészséges
taplalkozasra.

10.3.3 A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 120 perc

10.3.4 A vizsgatevékenység ardnya a teljes képesitd vizsgan beliil: 60%

10.3.5 A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Az elkészitett kalkulacié pontossaga. 25%
A tervezett menii valtozatossaga. 25%
Szezonalis ¢€s friss nyersanyagok betervezése a meniibe. 25%
A tervezett menii, egészséges taplalkozas szempontjainak valé megfelelése. 25%

10.3.6 A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazd a megszerezhetd dsszes pontszam
legalabb 61 %-at elérte.

10.4 A vizsgatevékenységek lebonyolitdsdhoz sziikséges személyi feltételek: ---

10.5 A vizsgatevékenységek lebonyolitasdhoz sziikséges targyi feltételek:

Informatikai eszk6zok (szamitdgép, alapvetd irodai szoftverek, élelmezési szoftverek)
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10.6 A vizsgatevékenységek aloli felmentések specidlis esetei, modja, és feltételei: ---

10.7 A képesitd vizsgan hasznalhatd segédeszkozokre €és egyéb dokumentumokra vonatkozé
részletes szabalyok: A kozétkeztetésre vonatkozd taplalkozas-egészségiigyi eldirds, 37/2014.
(V. 30.) EMMI rendelet

10.8 A vizsgatevékenységek megszervezésére, azok vizsgaidopontjaira, a vizsgaiddszakokra

vonatkozo6 sajatos feltételek: ---

11 A szakmai képzés megszervezéséhez kapcsolddo kiilonés, egyedi, specidlis feltételek:
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